SELINA CASTINEYRA

T E R I N G

LISTA BASE DE COCKTAIL PARA SERVIR EN
DOMICILIO 2010

PEDIDO MIN. 20 UDS. DE CADA TIPO

€UROS
FRIOS
Canapés de pimientos del piquillo y atin al eneldo 1,50
Canapés de tapenade y jamoén 1,40
Canapés de paté de gambas y cayena 1,50
Canapés queso de cabra y menta 1,40
Canapés de cecina de Leén y parmesano 1,60
Canutillos de cecina de Le6n y paté 1,60
Tartaletas de escalibada 1,40
Tartaletas de huevitos de codorniz y mujol 1,40
Tartaletas de humus y cebollino 1,40
Tartaletas de salmorejo y crujiente de jamoén 1,40
Tartaletas de perdiz escabechada y mermelada de cebolla 1,60
Milhojas de parmesano y membrillo 2,00
Sushi variado 1,60
Crudités con sus salsas en molde de hielo 1,60
Tomatitos Cherry rellenos de mozzarella al pesto 1,40
Minisandwiches de pisos 1,40
Minisandwiches de pisos de salmén y roquefort 1,50
Caviar de berenjenas con anchoas 1,60
Créps de salmén ahumado 1,60
Rollitos de pato a la pequinesa 2,00
Tacos de salmén con su caviar, en tacita de pepino 2,40
Solomillitos de cerdo con compota 2,40
Nachos con guacamole y tomate 1,40
Rollitos de jamon de York con huevo hilado o Roquefort 1,40
Banderillas de melén, sandia y jamén 1,40
Brochetitas de Caracolas con rellenos variados 1,40
Tortillitas (de patata y paisana ) 1,40
Tortillitas de pimientos y langostinos 1,40
Blinis con revuelto de morcilla 1,40
Blinis con salmén ahumado 1,40
Rollitos de berenjena y queso 1,60
Rollitos de Roast-beef con verduritas 3,00
Langostinos en pifia (40 uds. Minimo) 2,00
Tostas de foie con compota de manzana 3,00
Bolitas de foie con praliné 3,00
Empanadas de hojaldre (zorza, bacalao o cabrales, pisto o morcilla) 35,00
Jamon ibérico, y otros embutidos selectos S/M

e



CALIENTES HORNEADOS

Esparragos trigueros o higos con jamoén Ibérico gratinados
Crostini con setas

Canapés de puerros gratinados

Tartaletas de gulas al ajillo

Tosta de sobrasada y miel

Conchitas gratinadas de marisco

Conchitas gratinadas de mejillones

Patatitas asadas con rellenos variados

Quiches surtidas

Morcilla con membrillo gratinada

Butifarra frita con alioli gratinada

Créps de espéarragos y gambas

Créps de cocido madrilefio

Créps de jamoén y champifiones

Brochetas de pollo Tandoori

Brochetas de cordero al curry

Brochetas de mejillones

Pinchos mejicanos de albéndigas y verdura

CUCHARITAS

Cucharitas de mejillones gratinados con alioli

Cucharitas de pisto manchego

Cucharitas de garbanzos gratinados

Cucharitas de ajo arriero

Cucharitas con tartar de solomillo

CALIENTES (FRITOS)

Morcilla en tempura

Pimientos del piquillo rellenos de morcilla, rabo de toro, hongos o merluza
Albondiguitas orientales con salsa Hoisin

Champifiones con bechamel rebozados

Escalopines de manitas de cerdo fritos

Burfiuelos de bacalao

Tempura de verdura y langostinos

Croquetitas variadas

Pinchos de merluza rebozada

Pechuguitas Villaroy

Emparedados de calabacin, panceta y queso

Emparedados de jamén y queso fritos

Tortitas con Camembert y salmén

Wontons

Langostinos en pasta Brick
Dados de atin con sésamo

Pato frito con salsa de limén

Pastela de paloma

Picantes de pollo

Empanadillas con berenjenas y ventresca

Medallén de solomillo de cerdo con Torta del Casar

Trufas de chipirones
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CALIENTES (CAZUELITAS)

Albondiguitas al curry, bacalao al pil-pil, rifiones al jerez, sopa extremefa etc. 2,50

CHUPITOS

Vichyssoise de pera, sandia y vodka, zanahoria especiada, bloody mary, gazpacho de

remolacha, gazpacho andaluz, ajo blanco, etc. 2,00

PASTELITOS

Bandeja de 30 unidades surtidos a nuestra eleccién 30,00
OBSERVACIONES

Los cocktails con este tipo de aperitivos, requieren la asistencia de personal de
cocina para la terminacion de los bocaditos.

Para cocktails sin cocinero ver la lista de aperitivos para llevar.

No incluye precios de camareros ni cocineros que se facturaran aparte.
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